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- Wi SAPORI E 1 RICORDI' (5 portate * minimo diie persone)
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- M1'SAPORI DEL LAGO DI COMO (7 portate » minimo due persone) = =

Spuma di pesce di lago in guazzetto di pomodori gialli con germogli piccanti e caviale di lago
Quenelle di toc di Bellagio

. 5 Tagliatella di pasta fresca alla semola rimacinata al ragu di vitello

(ricetta originale di papa Mino)
- Risotto carnaroli Margherita con spinacini e blu della latteria
- Sorbetto al sedano
Carre di agnello presale in crosta di erbe dell’orto e senape rustica con pomodori disidratati
Tris ai frutti rossi (pannacotta, brale, lamponcello)

| sapori del Lago
Hempie | di Como

Con abbinamento di vini al calice

o

Capasanta scottata con passion fruit, crema di barbabietola
e riduzione di cumquat del nostro orto
Ravioli di pasta di semola ripieni di cozze al profumo di erba cipollina
con emulsione di peperoni rossi
Tonno scottato di manto di pane alle arance con emulsione di ceci e curry
Paccheri ripieni di crescenza e di pomodori datterino con ragu di calamari

7+ Latte in piedi al cocco con crumble di nocciole

i "-. Con abbinamento di vini al calice

Con abbinamento di vini al calice = Suliee Bl
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. Vellutata di verdura di stagione

- Risotto carnaroli Margherita con fiori di zucchina e tartufo nero di Bellagio

> Filetto di vitello affumicato alla maggiorana dell’orto con crema di topinambur

Tortino miascia 2.0 con gelato alla vaniglia e rosmarino

Al ergen o =i

2 _
a persona, 110 i =
a persona, 180

14
1,3,7, 14

1, 4
1,7, 14

7,8
a persona, 100 ===
a persona, 160! R

1355758
a persona, 80
a persona, 130



Uovo a bassa temperatura con verdure croccanti
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Pappardella di pasta fresca alla semola rimacinata al tartufo nero di Bellagio
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" Ravioli di pasta di semola ripieni di cozze al profumo di erba cipollina
con emulsione di peperoni rossi
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" Latte e prodotti a base di latte
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Abbinamento di 2 grandi vini italiani 12 20548

Selezione dei vini dalla

Abbinamento di 3 grandi vini di Lombardia ! 2T - | £ - ST RET

~ Abbinamento di 3 grandi vini italiani - - : _ i SR 35
Abbinamento di 4 grandi vini italiani | -t ln0 et

Abbinamento di 5 grandi vini italiani B | e : | S e

Abbinamento di 6 grandi vini italiani i | - : | - | 12770 B




Catering in exclusive location
Private Chef & Wedding

Cooking Lesson & Truffle Hunting
Private Cellar & Wine Tasting

Ristorante Salice Blu
Experience Restaurant

via per Lecco 33

22021 Bellagio (Como) Italy
booking +39 339 8343067
info@ristorante-saliceblu-bellagio.it
www.ristorante-saliceblu-bellagio.it




