


allergens euros
Il LAKE COMO GOURMET FLAVOURS (7 courses ® min. two people)
Cream of squash soup with crunchy bread and turmeric-infused olive oil 1,7
Beetroot ravioli filled with pizzoccheri on local cheese cream eI
Courgette flower risotto with Bellagio black truffle 7
Steamed zander with lentil and leek purée 4,7
Citrus fruit sorbet 3

Boned quail roasted with porcini mushrooms on a purple potato and burrata cheese cream 3,7, 9, 12

Raspberry panna cotta gl 3
_ Solice B, per person, 100

Piatti storici ® Sign dishes

B THE FLAVOURS AND MEMORIES (5 courses ® min. two people)

Gently smoked Balik salmon tartare with crisps and orange cream 4,17
Riserva San Massimo Carnaroli risotto of the day %
Wholewheat spaghetti with blue lobster and baby plum tomatoes A
Seared scampi with orange served with chive creamed potatoes on crispy spinach 2
Mango and passion fruit sorbet 3 l7ee s
e BM/«/ per person, 80

B GOOD MEMORIES (4 courses ® min. two people)

Seasonal vegetables by Chef Luigi Gondola 7, 8
Bellagio black truffle pappardelle creamed with alpine cheese e s i )
Trio of Lake Como fish ' 1%,4,7,8
Crisp puff pastry millefeuille ¥
per person, 70

B VEGETARIAN TASTING MENU (5 courses ® min. two people)

Purple aubergine, sundried tomatoes, mozzarella and our house cheese 7, 8
Mamma Flora’s crisp salad with baby plum tomatoes and fresh pineapple 1%,3, 8
Vegetable gnocchetti with Bellagio saffron cream 7
Tempura in extra virgin olive oil ST
“Miascia” cake with fox grape sorbet 1,3,7,8

per person, 60

1* Gluten-free option available,
please inform our staff



A selection of wines from our cellar by the glass (minimum two people)

A selection of 2 Italian fine wines

Chardonnay, Sangiovese

A selection of 3 Lombardy fine wines

Sauvignon Blanc, Nebbiolo, Merlot

A selection of 3 Italian fine wines

Franciacorta, Ribolla Gialla, Barbera

A selection of 4 Italian fine wines

Franciacorta Rosé, Nero d’Avola, Ortrugo, Aglianico

A selection of 5 Italian fine wines

Sangiovese, Nebbiolo, Roero, Turbiana, Carigano del Sulcis

A selection of 4 international fine wines

Champagne, Pinot Nero, Cab. Sauvignon e Sherry
Y _-m
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per person, 18

per person, 27

per person, 30

per person, 37

per person, 50

per person, 50




Verkostungs-Menu

allergene euro
B DIE GESCHMACKSEINDRUCKE DES COMERSEES (7 Gange e fiir min. zwei Personen) M
Gartenkiirbiscreme mit knusprigem Brot und Kurkumaol I35
Ravioli aus Riibenteig mit Pizzoccheri auf reicher Sahnecreme aus Bellagio 7
Risotto mit Zucchiniblumen und schwarzem Triiffel von Bellagio 4,17
Dampfgegarter Hechtbarsch auf Linsen-Porree-Creme 3
Zitrusfriichte - Sorbet S HY e o)
Entbeinte gebratene Wachtel mit Steinpilzen auf violettem Kartoffelpiiree und Burrata-Frischkase 3
Pannacotta mit Himbeeren
. ;%zligs 91]).),1; pro Person, 100
B GESCHMACKSERINNERUNGEN (5 Gange ® fiir min. zwei Personen)
Tartar von leicht gerduchertem Balik-Lachs mit knusprigen Chips und Orangencreme 4,17
Risotto mit Carnaroli-Reis Riserva San Massimo, zubereitet nach Art des Tages 7
Spaghetti mit Weizenkeimen, mit blauem Hummer und Datteltomaten a3 7.8
In Orange angebratene Scampi mit Schnittlauch-Kartoffelcreme auf knusprigem Spinat 2
Ananas-Tortchen mit Kokos-Eiscreme e
-t jfzfuBM/«] pro Person, 80

B SCHONE ERINNERUNG (4 Ginge @ fiir min. zwei Personen)

Gemiise der Saison nach Chefkoch Luigi Gandola 7, 8
Schwarztriiffel-Pappardelle von Bellagio mit reichem Alpen-Kisemus s 1,3,7,9
Fisch- Trilogie aus dem Comersee (e

Millefoglie aus knusprigem Blitterteig 157
pro Person, 70

Bl VEGETARISCHES VERKOSTUNGSMENU (5 Génge e fiir min. zwei Personen)

Melanzana viola, pomodori secchi, mozzarella e formaggio della nostra cantina 7, 8
Knuspriger Salat von Mamma Flora mit Datteltomaten und frischer Ananas 1%,3, 8
Gemiise-Gnocchetti mit Safrancreme aus Bellagio 7
Tempura in nativem Olivenol Extra ST
Miascia-Tortchen mit Sorbet von Isabella-Trauben {[ade el il

pro Person, 60

1* Auch glutenfrei erhiltlich
Informieren Sie unser Personal



Auswahl unseres Weinkellers, im Glas (mindestens zwei Personen)

Zusammenstellung 2er beriihmter italienischer Weine
Chardonnay, Sangiovese
Zusammenstellung 3er groBer lombardischer Weine
Sauvignon Blanc, Nebbiolo, Merlot
Zusammenstellung 3er beriihmter italienischer Weine
Franciacorta, Ribolla Gialla, Barbera
Zusammenstellung 4er beriihmter italienischer Weine
Franciacorta Rosé, Nero d’Avola, Ortrugo, Aglianico
Zusammenstellung 5er beriihmter italienischer Weine
Sangiovese, Nebbiolo, Roero, Turbiana, Carigano del Sulcis
Zusammenstellung von 4 groBen Weine aus der ganzen Welt
Champagne, Pinot Nero, Cab. Sauvignon e Sherry
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Menu dégustation

allergenes euro

M LES SAVEURS DU LAC DE COME (7 plats ® min. deux personnes)
Velouté de citrouille du jardin avec pain croustillant et huile de curcuma 1547
Raviolis aux betteraves farcis de pizzoccheri sur creme de graisse de la laiterie de Bellagio Irsins
Le risotto aux fleurs de courgette et truffe noire de Bellagio 7
La perche a la vapeur avec purée de lentilles et poireaux 4,7
Le sorbet aux agrumes 3
La caille désossée rotie aux cepes sur creme de pomme de terre violette et beurrée SNTOZ
La Panna cotta aux framboises 3

. sfzdcsmbilf par personne, 100
M LES SAVEURS ET LES SOUVENIRS (5 plats ® min. deux personnes)
Tartare di salmone Balik leggermente affumicato con chips croccanti 4,7
Le Carnaroli Réserve San Massimo a la teinte du jour 7
Les spaghettis au germe de blé avec homard bleu et tomates-dattes 1,3,7,8
Langoustines échaudées a 'orange avec creme de pommes de terre a la ciboulette 2
sur petites feuilles d’épinards croustillantes
Le Sorbet a 1a Mangue et Fruit de la Passion 3,7,8

3?11“3/( par personne, 80
Il AU BON SOUVENIR (4 plats ® min. deux personnes)
Les légumes de saison du chef Luigi Gandola - 7, 8
Pappardelle a la truffe noire de Bellagio coulées au fromage gras des Alpes = 14338875519
Trilogie de poisson pecheé dans le Lac de Come e e A
Le millefeuille de pate feuilletée croustillante 17

par personne, 70

B MENU DEGUSTATION VEGETARIEN (5 plats ® min. deux personnes)

L’aubergine violette, les tomates seches, la mozzarella et le fromage de notre cave 75t
La salade croustillante de maman Flora avec tomates-dattes et ananas frais 155255
Gnocchetti aux légumes avec creme de safran de Bellagio 7/
La tempura a I'huile d’olive extra vierge ST
Le gateau de miascia avec sorbet a I’isabelle BE Ry Ar

par personne, 60

{ Egalement disponible sans gluten
En informer notre personnel



Sé¢lection des vins de notre cave, au verre (minimum deux personnes)

Assortiment de 2 grands vins italiens

Chardonnay, Sangiovese

Assortiment de 3 grands vins de Lombardie

Sauvignon Blanc, Nebbiolo, Merlot

Assortiment de 3 grands vins italiens

Franciacorta, Ribolla Gialla, Barbera

Assortiment de 4 grands vins italiens

Franciacorta Rosé, Nero d’Avola, Ortrugo, Aglianico

Assortiment de 5 grands vins italiens

Sangiovese, Nebbiolo, Roero, Turbiana, Carigano del Sulcis

Assortiment de 4 grands vins du monde

Champagne, Pinot Nero, Cab. Sauvignon e Sherry
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HerycrannmonHoe MeHro

aJ/UIepreHbl euro

Ml JTATO V1 KOMO TYPMAH (7 611071 * MUH. iBe TIOPIIUHN)

Cym-mmrope 13 OTOPOIHOM THIKBBI C XPYCTAIIUM XJI€O0M M MacIoM C KYPKyMOH

PaBuosm u3 tecta co CBEKJION ¢ HAUMHKOW M3 MUIIIOKEPY Ha Ha IIOJIMBE

13 CJIMBOK U3 ChIPOIETbHU beamko

Pu30TTO € IIBeTKaMM IYKKUHU U 9€pHBIM TprodeneM u3 bemramxo

Cymak Ha mapy ¢ mope U3 Ye4eBUIIbI U JIyKa-Tlopest

Cop6eTTo U3 IIUTPYCOBBIX

[lepenénka 6e3 kocTeit momKapeHHas ¢ 6eIbIMU IprbaMK Ha KpeMe U3 proneToBoro kapTodess u byppara

jﬁ/[l i’.t’v B /(

Piatti storici ® Sign dishes

IIagHa KOTTA C MA/ZIMHOM

Ha 4enBeka, 100

B ITAMATHBIE BKYCBI (5 61107 * MUH. [Be TIOPIINH)

TapTap us cémru Balik ¢ 1érkum xomyeHreM ¢ XpyCTAIIMMU YUTICAMU U OMY/IbCHEN U3 aTle/TbCHHA
Puc Kapnaponu PusepBa Can Maccumo ¢ 3anipaBKo¥ B 3aBUCHMOCTH OT JHSA

CrareTT U3 MyKH C 3apPOABIIIIAMHU TIIIEHUIIBI C CHHUM JI0OCTEPOM U IIOMUIOPAMU JIATTEPUHU
Crrerka momKapeHHbIe KPYITHbIE KPEBETKHU C alle/TbCHHOM, C KapTO(heTbHBIM ITIOpe

C 3€JIEHBIM JIYKOM Ha XPYCTAIIEM MOJIOJOM IIIITMHATE
Copb6eTrTo Manro u Mapaxkyiis e Sulle Bly Ha yenBeka, 80

Piatti storici ® Sign dishes

B ITAMATHBIE BKYCBI (4 61107 * MMH. IBe IIOPIHN)

CesonHbIe oBOIIH OT 11ed-moBapa Jlyumxku lanmona

[Tammapmesie ¢ 4épHbIM TprodeneM U3 beutamko ¢ TOPHBIM ChIPOM
Pri6nas Tpunorus ynos us Jlaro nu Komo

IlecepT U3 XPYCTSILIETO CIOEHOTO TeCTa

Ha yenseka, 70

Il BETETAPMAHCKOE JEI'YCTAITMOHHOE MEHIO (5 61io1 * MUH. {Be HOPIHH)

®uoeToBBIN OaK/IaXKaH, BsUIEHbIE ITOMOIOPHI, MOLIApe/I/Ia ¥ ChIP M3 HaIllero morpeba 7,8
Xpycramuit caat MaMbl $I0pBI ¢ TOMUIOPAMHU JATTEPUHU U CBEKMM aHAHACOM pagng
HpoxeTTH ¢ oBOIIamu u ¢ mradpaHoBbIM KpeMoM besuramxo 7
TemIrypa B OIMBKOBOBM MacjIe IIOJIy4€HHOM XOJIONHBIM IIPECCOBAHUEM Gy e
HecepT musIa ¢ cop6eTTo U3 3eM/ITHUIHOTO BUHOTPajia freaing

Ha 4yenBeka, 60

1% Vmeercs taxke 6es TmoTeHa
[TponH(MOpPMUPOBATH HAIII IIEPCOHAT



Br160p BHH 13 Hamlero norpe6a, crakaH (MuH. [Ba 4e/l0BeKa)

aJ/UIepreHbl euro
[Tog60p 2 u3BecTHBIX VTaMbAHCKUX BUH 12 aHa 4denBeka, 18
Chardonnay, Sangiovese
[Tom6op 3 u3BecTHHIX BUH pernoHa Jlombapous 12 aHa 4denBeka, 27
Sauvignon Blanc, Nebbiolo, Merlot
[Tog60p 3 u3BecTHBIX TaMbAHCKUX BUH 12 ana4enseka, 30
Franciacorta, Ribolla Gialla, Barbera
H01[60p 4 n3BecTHBIX MITa/IbIHCKUX BUH 12 aHa 4denBeka, 37
Franciacorta Rosé, Nero d’Avola, Ortrugo, Aglianico
H0ﬂ60p 5 usBectHbIX UTanbIHCKX BUH 12 aHa uenBeka, 50
Sangiovese, Nebbiolo, Roero, Turbiana, Carigano del Sulcis
[Tom60p 4 M3MeCTHBIX HA MEPOBOM YPOBHE BUH 12 aHa yenBeka, 50

Champagne, Pinot Nero, Cab. Sauvignon u Sherry
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Ristorante Salice Blu . . . 5
D via per Lecco 33 Catermg m EXC]US]VE locatlon

22021 Bellagio (Como) Italy . .
booking +39 339 8343067 Private Chef & Wedding

tel. +39 031 950535 : :
SRRl LE el e Cooking Lesson & Truffle Hunthing

.ﬂ info@ristorante-saliceblu-bellagio.it : : :
:"jj www.ristorante-saliceblu-bellagio.it Private Cellar & Wine Tastmg
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